
＜報道関係者各位＞

チーズとガーリック、ワインが“でら”美味い！ソーシャルディスタンスを確保し安心安全に楽しめる！

【 Dera Cheese & Garlic Night 】開催
開催日時：2020年6月19日（金）18：30～20：30 / 場所：ストリングスホテル名古屋

株式会社ベストブライダル（本社：東京都渋谷区、代表取締役：塚田正之）が運営する、ストリングスホテル 名古屋（所在地：愛

知県名古屋市中村区平池町4-60-7 ）。2020年6月19日（金）18:30～20：30にて、チーズとガーリックをふんだんに使用したお

食事、ワイン等のドリンクをお楽しみいただける“Dera Cheese & Garlic Night”を一日限定で開催いたします。

※新型コロナウイルス感染症（COVID-19）に伴う社会情勢により、開催日・開催時間変更等を実施する場合がございます。開催情報に関しては、ホテル公式

HP（https://www.strings-hotel.jp/nagoya/）をご確認ください。

2020年6月5日
ストリングスホテル名古屋

◆◇本企画詳細・本リリースに関するお問合せ先◇◆
ストリングスホテル名古屋 広報担当：石川

TEL:052-589-0561/Fax:052-589-0563 E-mail: bb-pr@bestbridal.co.jp

「外食に行きたいけど、3密は避けたい・・・。」「人が多いところはまだ不安・・・。」という方必見、ホテルの広々としたバンケット、
開放的なガーデンを使用した一日限定のイベントです。スタッフの健康管理や、ソーシャルディスタンスを加味しお客様同士の
席間隔を確保しておりますので、ホテルで安心・安全にお楽しみいただけます。

ホテルシェフ特製のお料理は、女性が大好きな「チーズ」と「ガーリック」を組み合わせた内容に仕立てました。名古屋弁の【でら
（※とてもの意）】を掛けて、“でら美味しい”お食事とお飲み物をご堪能いただけます。

ゆったりとお寛ぎいただける空間をご用意しておりますので、ストリングスホテルで“日常を忘れるひととき”をお過ごしください。

▲“Dera Cheese & Garlic Night”イメージ



『 Dera Cheese & Garlic Night 』概要

■場所：1F「シャトーシャンパーニュ」

■開催日：2020年6月19日（金） ※予約制（当日予約可能。但し満席の場合不可。）

■開催時間：18：00～20：30（うち90分制）

■お問い合わせ電話番号：052-589-0561 ※土日祝日を除く平日のみ（9:30～18:00）

■詳細URL：
https://www.strings-hotel.jp/nagoya/recommend/party/banquet/8395.html

■料金：5,000円 ※消費税・サービス料（12%）込

※7歳～12歳：2,500円 / 4歳～6歳：1,500円 / 0～3歳：無料
※お支払いは、現金またはpaypayでの前払い制（クレジットカード利用不可）

■料理提供スタイル：
・冷製料理：個々盛り付けにて提供
・温製料理：サービスワゴン（出来立て） / 温製料理コーナー設置（スタッフ取り分け）

■メニュー：
【冷製料理】
アジの香味野菜のエスカベッシュ / シャルキュトリー盛り合わせ ピクルス添え / オリジナルメイド・チョップドサラダ / ガーリック
枝豆 / 生ハム / チーズ（ラスパドゥーラ）

【温製料理】
ミネストローネ / やみつきガーリックシュリンプとポテトフライ / キャベツとアンチョビのペペロンチーノ / 鶏肉のアヒージョ＋バ
ケット / 近海鮮魚のアクアパッツァ / ミラノ風クアトロフォルマッジピッツァ / ストリングスオリジナル・ガーリックローストポーク / 

サルシッチャのニョッキグラタン

【デザート】
ストリングスホテル 名古屋特製ティラミス（※お1人様ずつお席まで提供させていただきます）

【コンディメントコーナー】
ガーリックチップ / ドレッシング5種 / パルメザンチーズ / ベーコンビッツ / クルトン / シーズニングソルト / マヨネーズ / ケチャップ
/ チリアンドレモン / アンチョビ＆ガーリック / ニンニクチップ / 丸ごとニンニク / ニンニクピューレ / ニンニクオイル

【ドリンク】
ビール（キリン小瓶） / ワイン（赤白） / ウイスキー / 烏龍茶 / オレンジジュース / アップルジュース / コーラ / ジンジャーエール / 

珈琲 / 紅茶

■新型コロナウイルス感染拡大防止に関する対応： https://www.strings-hotel.jp/wp-content/uploads/2020/05/meieki_20200509.pdf

※感染予防のため、接客の際、スタッフがマスク/フェイスシールドを着用いたします。

▲抜群の相性のチーズとガーリック ▲お酒に合うフィンガーフードも
多数ご用意

▲ホテルオリジナルのガーリック
ローストポークはボリューム満点

▲生ハムは
シェフのカッティングサービス有

▲ホテル特製のティラミスは
食後に嬉しい逸品

▲チーズたっぷりのピッツァが
おすすめ

▲芝生のガーデン付「シャトーシャンパーニュ」


