


A 5  R A N K  J A P A N E S E  B E E F  H A M B U R G E R  &  S T E A K

DINNER

▪A5黒毛和牛100%ハンバーグ
150g ¥3,300 ／ 200g ¥4,100 ／ 250g ¥4,900

▪コンボ（A5黒毛和牛100％ハンバーグとA5黒毛和牛ステーキのセット）

・ ハンバーグ（150g）＋ 下記から一品お選びください。▼

・ サーロインステーキ (60g) ¥5,800 ／ (100g)   ¥7,700 ／ (150g)¥10,000

・ フィレステーキ (60g) ¥7,800 ／ (100g) ¥11,000 ／ (150g)¥15,000

・ シャトーブリアンステーキ (60g) ¥9,800 ／ (100g) ¥14,000 ／ (150g)¥18,000

厳選したA5ランクの黒毛和牛100%のハンバーグ。 細挽き肉8割に粗びき肉を2割を混ぜ合わせることで、柔らかな食感に食べ応えと
和牛本来の旨味がプラスされたシェフ自慢の逸品です。和牛ステーキとの贅沢コンボもおすすめです。

NEW!!  A5黒毛和牛ハンバーグ&ステーキ

17:00 - 22:00
（Last Order 21:00）

DINNE R
WEEKEND&HOLIDAY





- Prices include tax. 12% service charge will be added.　- 料金は、税込みです。別途サービス料 12％を頂戴いたします。

Amuse 
アミューズ

DUMBO Caesar salad 
DUMBOシーザーサラダ

Seasonal Soup 
季節のスープ

TOYOSU Market Fresh fish fillet 
豊洲市場より鮮魚のポワレ

U.S. beef fillet meat grill 
USビーフフィレ肉のグリル 

 

Truffle risotto 
締めのトリュフリゾット 

 
Today's Special dessert 

本日の特選デザート

Coffee or Tea 
食後のコーヒーまたは紅茶

ブルックリン  コース
7,500



- Prices include tax. 12% service charge will be added.　- 料金は、税込みです。別途サービス料 12％を頂戴いたします。

Amuse 
アミューズ

Direct delivery from TOYOSU Market 
Ehime Prefecture sea bream carpaccio 

豊洲市場直送  愛媛県産真鯛のカルパッチョ

Seasonal soup 
季節のスープ

Grilled lobster with Rich Americaine sauce 
オマール海老のグリル  濃厚なアメリケーヌソース

〈Rossini〉 Beef fillet ＆ Foie gras ensemble 
〈ロッシーニ〉 牛フィレ肉とフォアグラのアンサンブル

Truffle risotto 
締めのトリュフリゾット

DUMBO Special dessert platter   
DUMBO特製デザート盛り合わせ

You can choose your favorite from 15 types of 
Coffee, Tea, Herbal tea & Flavor tea. 
コーヒー、紅茶、ハーブティー、フレーバーティー全15種類より 

お好きなものをお選びいただけます

recommendat ionchef’s  
シェフおすすめ  コース

9,500





DIN NE R  GR A ND  ME NU



DINNER
GR AND
M E N U

- Prices include tax. 12% service charge will be added.　- 料金は、税込みです。別途サービス料 12％を頂戴いたします。

One plate can be shared for 2 to 3 people.
1プレートは2～3名様でシェアできるボリュームです。

DUMBO Fish & Chips 
DUMBO フィッシュ & チップス 1,800
新鮮な魚を、ビールと混ぜた衣で揚げました。フライドポテト、

タルタルソースと一緒に。ビネガーを垂らしても。

Assorted Bread 
ブレッド盛り合わせ 400

Tortilla chips with salsa sauce & guacamole
トルティーヤチップス サルサソース&ワカモレ 800

Mixed nuts
ミックスナッツ 800

Bruschetta with assorted garnish 
(2-3 types / tomato, blue cheese, season, salmon cream cheese, olives, shrimp avocado, fruits)

ブルスケッタ盛り合わせ（2～3種類  /  トマト、ブルーチーズ、季節、サーモンクリームチーズ、オリーブ、海老アボカド、フルーツ系） 1,000

Green olive 
グリーンオリーブ  1,000

C H E F ' S  R E C O M M E N D E D

APPETIZER & SALAD 前菜  &  サラダ　



DINNER
GR AND
M E N U

- Prices include tax. 12% service charge will be added.　- 料金は、税込みです。別途サービス料 12％を頂戴いたします。

One plate can be shared for 2 to 3 people.
1プレートは2～3名様でシェアできるボリュームです。

Salad Gourmand 
サラダ グルマン 2,200
名前の如く、たっぷりな新鮮なお野菜と魚介類、食肉加工技術

を持つ職人により丁寧に作られたシャルキュトリーを盛る、

具沢山な "贅沢サラダ" です。

Raw ham 
生ハム 1,000

DUMBO Caesar salad （140g） 
DUMBO特製シーザーサラダ（140g） 2,000

Bagna càuda with Seasonal vegetables 
季節野菜のバーニャカウダ  2,200

Garlic shrimp of New Caledonia angel shrimp, 
Seasonal vegetables & mushrooms （with 4 baguettes） (add 1 tail 400) 
ニューカレドニア産天使海老と旬の野菜とマッシュルームのガーリックシュリンプ  （バゲット4枚付） 2,200 （1尾追加  400）

Cold cuts mixed plate 
コールド カット ミックス プレート 2,800

C H E F ' S  R E C O M M E N D E D

APPETIZER & SALAD 前菜  &  サラダ　



DINNER
GR AND
M E N U

- Prices include tax. 12% service charge will be added.　- 料金は、税込みです。別途サービス料 12％を頂戴いたします。

One plate can be shared for 2 to 3 people.
1プレートは2～3名様でシェアできるボリュームです。

Truffle Risotto 
トリュフ リゾット 2,600
生トリュフを贅沢に使ったリゾット。パルミジャーノ・レッジャーノ

を混ぜ合わせて仕上げるリゾットは格別です。

Today's Pasta 
本日のパスタ 1,800

Today's Risotto 
本日のリゾット 1,800

Linguine HOKKAIDO mozzarella cheese and Spicy arrabbiata 
リングイネ 北海道産モッツァレラチーズとスパイシーアラビアータ 1,800

Tagliatelle with Carbonara sauce Deep smoked bacon from 
 "ASAKUSA ham" & Spinach (add Truffle slice ＋800) 
タリアテッレ 浅草ハムから、ベーコンとほうれん草のカルボナーラ 2,200　（トリュフスライス追加  800） 

 
- 全てのパスタには、24カ月熟成パルミジャーノレッジャーノをトッピング出来ます。 ＋400

C H E F ' S  R E C O M M E N D E D

PA S TA  &  R I S O T T O パスタ & リゾット



DINNER
GR AND
M E N U

- Prices include tax. 12% service charge will be added.　- 料金は、税込みです。別途サービス料 12％を頂戴いたします。

One plate can be shared for 2 to 3 people.
1プレートは2～3名様でシェアできるボリュームです。

One whole Lobster grilled with 
Rich American sauce 
まるごと一尾  オマール海老のグリル  
濃厚なアメリケーヌソースとともに  
殻から抽出したお出汁スープ仕立て 4,600
オマール海老をシンプルにグリルし、殻から丁寧にひいたお出汁と

一緒に丸ごと1匹を味わえる、贅沢な一品です。

Grilled swordfish crispy pita and Beets yogurt sauce 
メカジキのグリル  クリスピーピタとビーツヨーグルトソース 1,800

Sauted fresh fish direct shipment from "TOYOSU" market 
本日の鮮魚のポワレ 1,800

SHINSHU salmon Mi-cuit smoked scent 
信州サーモンのミキュイ 燻製の香り 2,900

C H E F ' S  R E C O M M E N D E D

S E A  F OOD 魚料理



DINNER
GR AND
M E N U

- Prices include tax. 12% service charge will be added.　- 料金は、税込みです。別途サービス料 12％を頂戴いたします。

One plate can be shared for 2 to 3 people.
1プレートは2～3名様でシェアできるボリュームです。

One plate can be shared for 2 to 3 people.
1プレートは2～3名様でシェアできるボリュームです。

ME AT 肉料理

Marinated in Gorgonzola 
SANGEN pork Sea breeze pork loin 
ゴルゴンゾーラでマリネした三元豚  2,900 
潮風豚ロース (  200g )

黒豚を丸一日マリネした、柔らかでチーズの香り高いお料理です。

C H E F ' S  R E C O M M E N D E D

U.S. beef fillet meat grill 
USビーフフィレ肉のグリル  100g・3,400 / 150g・4,600 / 200g・5,800

Grilled " WAGYU" Fillet 
和牛フィレ肉のグリル  100g 7,500 / 150g 10,000 / 200g 12,500

Home made aged U.S. T-bone grilled ( 650g ) 
自社熟成  US Tボーングリル  ( 650g ) 9,460



DINNER
GR AND
M E N U

- Prices include tax. 12% service charge will be added.　- 料金は、税込みです。別途サービス料 12％を頂戴いたします。

One plate can be shared for 2 to 3 people.
1プレートは2～3名様でシェアできるボリュームです。

One plate can be shared for 2 to 3 people.
1プレートは2～3名様でシェアできるボリュームです。

- Prices include tax. 12% service charge will be added.　- 料金は、税込みです。別途サービス料 12％を頂戴いたします。

Herb grill of Shingen chicken thigh raised in 
underground water at the foot of Mt. Fuji ( 220g ) 
富士山麓の伏流水で育てられた信玄鶏もも肉のハーブグリル (  220g ) 2,400

Japanese beef cheek stewed with Red wine 
国産牛ほほ肉の赤ワイン煮込み  3,000

Grilled domestic beef tongue with Smoked scent 
国産牛タンの煮込みのグリル  燻製の香り 3,500

ME AT 肉料理

Grilled Australian lamb chops 
オーストラリア産 仔羊のグリル 4,000
パセリオイルで臭みを抜いた仔羊は、苦手な方でもお楽しみ

いただけます。

C H E F ' S  R E C O M M E N D E D



DINNER
GR AND
M E N U

F L AV O R E D  T E AT E A

C O F F E E

H E R B A L  T E A

- Prices include tax. 12% service charge will be added.　- 料金は、税込みです。別途サービス料 12％を頂戴いたします。

Apple Refresh 
アップル リフレッシュ

Black tea with a fresh apple 
scent and abundant refreshing 
aroma and taste. When you 
want to refresh.

ドライアップル片入りで、りんご本来の
爽やかな香りと味わいが豊かに広がる
紅茶です。リフレッシュしたい時に。

 
Lemon & Lime twist 
レモン ＆ ライム

Black tea with an exquisite 
balance of lemon peel and 
lime peel and a refreshing 
scent.

レモンピールとライムピールの絶妙な
バランスと爽やかな香りが楽しめる紅茶
です。

 
Vanilla Tranquillity 
バニラ

Add milk and sugar to the gentle 
sweet scent of authentic vanilla 
to enjoy a rich and rich body.

本格的なバニラの優しく甘い香りにミルク
とお砂糖を加えて、リッチで濃厚なコクを
お楽しみください。

 
Mango magic 
マンゴー

It contains a dry mango piece, 
a sweet scent of rich mango, 
and a mellow taste without any 
habit.

ドライマンゴー片入りで、濃厚なマンゴー
の甘い香りと、くせのないまろやかな味わい
の紅茶です。

Rosehip & 
Hibiscus flower 
ローズヒップ ＆ ハイビスカスフラワー

Bright ruby   red color that is fun 
for the eyes. A traditional blend 
of the sweetness of rosehip and 
the refreshing acidity of hibiscus.

目にも楽しい鮮やかなルビーレッド色。
ローズヒップの甘みとハイビスカスの
爽やかな酸味の伝統的なブレンドです。

 
Apple & Herb mix 
アップル & ハーブミックス

A blend of apples and fruits 
with a refreshing acidity and 
a beautiful ruby   red color 
that is fragrant and has an 
excellent nutritional balance.

爽やかな酸味とルビーレッド色が美しい、
香り高く、栄養バランスの優れたリンゴ
とフルーツのブレンドです。

 
Peppermint leaf 
ペパーミント リーフ

The refreshing scent and refreshing 
flavor that is refreshing and 
refreshing are ideal when you want 
to refresh or after a meal.

清涼感溢れるすっきりした香りと爽やか
な風味が、リフレッシュしたい時や食後に
最適です。

 
Camomile flowers 
カモミール フラワー

It is a herb that contains plenty of 
essential oils, and its faint sweet 
apple-like scent is popular.

たっぷりと精油を含んだハーブで、ほのか
な甘いりんごのような香りが人気です。

Earl grey Classic blend 
アールグレイ

Earl Gray has a unique scent 
of bergamot. 
It is recommended that the 
aroma of milk tea stands out 
as well as straight.

ベルガモット（柑橘類）独特の爽やかな香り
が魅力のアールグレイ。ストレートはもち
ろん、ミルクティーでも香りが引き立ち
おすすめです。

 
Darjeeling 
ダージリン

The refined rich fragrance 
and delicate astringency 
are likened to the “Muscat 
fragrance” and are widely 
supported by tea lovers 
around the world.

洗練された豊かな香りと繊細な渋みは
「マスカットの香り（マスカテルフレーバー）」
とたとえられ、世界の紅茶通に広く支持
されています。

Coffee 
コーヒー

Caffe latte 
カフェラテ

Cappuccino 
カプチーノ

Decaf 
カフェインレス コーヒー

Iced  Coffee 
アイスコーヒー

C OF F E E  &  T E A コーヒー & 紅茶 ALL
¥990




